
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

GAMME APERITIVE 

 

Plaque de pizzas   

Plaque de quiche  

Pain surprise charcuterie  

Pain surprise poisson  

Plateau wrap apéritif  

(saumon , fromage ail et fine herbe ,salade /jambon, mascarpone, tomate séchées, roquette) 

Plateau assortiments mini tartelettes   

(tomate , oignon ,saumon ,pesto ,roquefort) 

Mini burger bœuf   

Verrines 

Macarons salées  

Canelés salés (pesto /chorizo/parmesan) 

Légumes à croquer et leurs sauces 

(carotte, concombre, radis, choux fleur) 

Tous nos produits sont fabriqués maison 

  

 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

      BUFFET FROID 
 

 

crudités  FABRICATION MAISON  

Niçoise :Pdt, tomate, haricot, œufs, thon, 

Piémontaise :Pdt , tomate, œufs, jambon, cornichons 

Carotte râpée , 

Fraîcheur ( haricot verts ,tomates, échalotes), 

Tahitienne (riz, surimi, poivrons, crevette, mayonnaise), 

Pêcheur (pdt , thon, moule, crevettes) 

Taboulé 

Plateau de charcuterie   

Jambon blanc 

Pâté croûte 

Jambon cru 

Rosette 

Plateau de viande froide 

Rôti de porc (1 tranche par pers), poulet (1/2 cuisse par pers)                            

Rôti de bœuf (2 tranches par pers)                                                                             

 

       Plateau de fromage      

Tomme de Savoie 

Saint marcelin 

Fourme d’Ambert 

 

 

 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gamme festive 

Foie gras  

Saumon fumée 

Coquille st jacques 

Cassolette de fruits de mer  

Bouchées à la reine 

Rôti farcis 

Saumon Bellevue  

Gratin de cardons 

Gratin dauphinois aux girolles ou cèpes 

 

TOUS NOS PLATS SONT FABRIQUES MAISON 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATS CUISINES 

 

Poulet aux cèpes 

Poulet aux morilles 

Magret de canard sauce aux poivres 

Filet mignon aux girolles 

Bœuf bourguignon 

Bœuf provençale 

Saumon à l’oseilles 

Filet de loup aux morilles 

Légumes 

Fond d’artichaud forestier 

Riz pilaf 

TOUS NOS PLATS SONT FABRIQUES MAISON. 

 

 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATS CUISINES 

                              Jambon à la broche 

Tartiflette 

Paëlla 

Chili Con carne + riz 

Lasagne bolognaise+ Salade verte 

Gratin de courgette aux ravioles 

Rougaille saucisse et son riz 

Choucroute garnie 

 

Légumes 

Gratin dauphinois 

PDT vapeur +tomme daubée 

(fromage blanc, huile d’olive, vin blanc, ail, ciboulette, sel, poivre) 

Pomme dauphines, tomate provençale, fagot haricots verts 

 

TOUS NOS PLATS SONT FABRIQUES MAISON 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATEAU REPAS 1 

 

Salade piémontaise  ou salade de lentille 

Terrine de poisson avec mayonnaise 

Pilon de poulet ou jambon blanc 

Fromage sec 

Crème caramel 

Pain 

 

………….. 

 

PLATEAU REPAS 2 

 

Taboulé ou salade niçoise 

Terrine de courgette coulis tomate 

Rôti de porc ou rosbeef 

Fromage sec 

Crumble 

Pain 

 

Tous nos produits sont fait maison 

 

 

 


